
 

Durant la Jornada es registraran fotografies per informar i comunicar de les activitats desenvolupades per 
l’Associació, amb fins divulgatius i promocionals.  Si no desitges aparèixer en elles, dirigeix-te a l’ entitat 
responsable del fitxer, SMAP – CELÍACS DE CATALUNYA, enviant-nos  un missatge a l'adreça de correu 
electrònic info@celiacscatalunya.org 

Delegació del Bages-Solsonés   

 
 

TALLER DE PA 
  

A càrrec de Isabel Trullenque, fornera artesanal propietària de 

Celiadictos 

Manresa, dimecres 29 de març a les 17:00 hores 
 

 

 

La Isabel ens ensenyarà a fer diferents tipus pa sense gluten tal i com els prepara ella en 

el seu obrador i amb els mateixos ingredients que utilitza pels seus clients : amor, farines 

sense gluten de qualitat i ingredients naturals. 

 

 

Quan?   Dimecres 29 de març a les 17.00 hores 

On? ESPAI SOCIAL-FUNDACIÓ CATALUNYA-LA PEDRERA 

                          C. Caritat, 14 - Manresa 

                           

Places limitades. Inscriu-te avui mateix a: bages@celiacscatalunya.org 

Taller gratuït per socis / No socis 15€  
 

Amb la col·laboració :  

                   

 

 

mailto:info@celiacscatalunya.org
mailto:%20bages@celiacscatalunya.org
mailto:%20bages@celiacscatalunya.org


 

Durant la Jornada es registraran fotografies per informar i comunicar de les activitats desenvolupades per 
l’Associació, amb fins divulgatius i promocionals.  Si no desitges aparèixer en elles, dirigeix-te a l’ entitat 
responsable del fitxer, SMAP – CELÍACS DE CATALUNYA, enviant-nos  un missatge a l'adreça de correu 
electrònic info@celiacscatalunya.org 

                                                                                                      

Delegación del Bages-Solsonés 
 

TALLER DE PAN 
  

A cargo de Isabel Trullenque, panadera artesanal propietaria de 

Celiadictos 

Manresa, miércoles 29 de marzo a las 17:00 horas 
 

 

 

Isabel nos enseñará a hacer diferentes tipos de panes sin gluten tal y como los prepara 

ella en su obrador y con los mismos ingredientes que utiliza para sus clientes: amor, 

harinas sin gluten de calidad e ingredientes naturales. 

 

 

¿Cuando?  Miércoles 29 de marzo a las 17.00 horas 

¿Donde? ESPAI SOCIAL-FUNDACIÓ CATALUNYA-LA PEDRERA 

                          C. Caritat, 14 - Manresa 

 

Plazas limitadas. Inscríbete hoy mismo en: bages@celiacscatalunya.org 

Taller gratuíto para socios / No socios 15€  
 

Con la colaboración :  
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