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FRENGCH BISTRO

Gourmet
Burgers

"Fait Maison"

Burger de Cerfs
lle Aux Cerfs
Rs 425.00 TTC

Burger de Boeuf
Champs Elysees

Rs 425.00 TTC

Burger Poulet

Montmartre
Rs £00.00 TTC



Mises En Bouches

Bonbons Croustillants de
Poulet
As 21000 T1C

Tagliatelle de Calamar Fagon
Tempura
Rs 210.00 TTC

Brochette de Crevettes
Rs 230.00 TIC

Canapé au Fromage de
Chavre [v]

Rs 200.00 TTC

Accras de Morue
Rs 175.00 TTC

Nems Croustillant aux
Fruits de Mer
Rs 225.00 TTC

Triology de Samoussas,
sauce coriandre
Rs 180.00 TTC

FRENCH BISTRO

Les Entrées

Salade d'Ourite de nos cdtes

Longe de Thon en Tartare

Risotto de Crevettes au pistil de safran et coriandre
Gratin de Fruits de Mer et Cocur de Palmier
Escalope de Foie Gras Poelé

Salade de Cocur de Palmier et tomate mi- séche [v)

Nos Soupes
Velouté de Potimarron relevé au gingembre [v]

Soupe a L'oignon Gratinée a la francaise
Velouté de Crabes

Nos Salades
Salade de Chevre Chaud au miel et noisettes|v]

Salade Caesar

Rs 300.00 TTC

Rs 325.00 TTC

Rs 410.00 TTC

Rs 475.00 TTC

Rs 695.00 TTC

Rs 385.00 TIC

Rs 250.00 TTC

Rs 250.00 TTC

Rs 425.00 TTC

Rs 310,00 TTC

Rs 295.00 TTC



Notre sélection de pates
Penne / Spaghetti / Gnocehi /Tagliatelle
Votre Choix de Sauce

Tomate au Basilic Frais, Olives et Tomate Séchée
Rs 325 TTC

Bolognaise
Rs 375 TTC

Emincée de Poulet au Champignon a la Créme
Rs 385 TIC

Fruits de Mer Relevés au Curcuma
Rs 435 TIG

Créme d'Epinards au Fromage de Chévre

Rs 325 TIC = i
Nos Crepes Salees

Aux Epinards et Fromage de Chévre
Rs 225 TTC

A la Créme de Poulet et Champignon
Rs 250 TIC

FRENCH BISTRO  puxFruits de Mer




FRENCH BISTRO

Les Delices Du Terroir

*Signature du chef
Magret de Canard Roti sur peau, sauce au fruit de la
passion
Rs 585 TTC

Entrecote Grillé aux épices "French Bistro”, Beurre Maitre
D'Horel
Rs 835 TTC

Filet de Boeuf a la pogle, sauce poivre vert
Rs 850 TTC

Poulet Grillé facon grand-mére, purée de pomme de terre,
sauce champignon
Rs 425 TTC

Souris d'Agneau Braisé au Romarin, navet daikon glacé au

miel accompagné de purée de pomme de terre
Rs 825 TIC

Cotelette d'Agneau Grillée, sélection de légumes de saison
et sauce au thym
Rs 785 TTC



Les Finesses De La Mer

*Signature du chef

Filet de Babonne cuite au four, fondue de
pomme-poireau, épinard et feuille de nori en purée,
beurre nantais

Rs 585.00 TTC

Dos de Saumon & l'unilatéral aux épices tandoori, gateau
de mais au cresson, beurre aux feuilles de combava

Hs 565.00 TTC

Poisson Grillé Servi Entier, beurre d'anchois
Rs 545.00 TTC

Gambas a L'Huile D'Olive sur le grill, flambées aux
tomates et persils frisés, sauce a I'épice créole, riz aux
amandes

Rs 535.00 TTC

Cassolette de Calamar a la Provencale accompagnée de
pates au persil
Rs 485.00 TTC

Moules Facon mariniere légérement crémeée
Rs 480 TTC FRENCH BISTRO




Spices Lovers Corner **

Dry Gurry de Cerf aux Cacahuétes et Dignon Frite
Rs 485 TTC

Makhani de Poulet Parfumé a la feuille de fenugrec
Rs 455 TTC

L'incontournable Curry de Poisson et Aubergine

Facon Grand-mere
Rs 475 T1C

Palak ['Durite
Rs 425 TTG

Palak de Crevettes
Rs 485 TTC

Epaule d'Agneau Parfumeé a |la Cardamone, Cannelle

Lié a la Créme D'Epinards
Rs 545 TTC
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Les Gourmandises Du
Palais

Macaron a La Carotte, Mousse Glacée au Pistachio

et pistil de safran
Rs 220 TIC

Créeme Brulee a la Vanille de Madagascar
Rs 200 TTC

Coulant au Chocolat
Rs 235 TTC

FRENCH BISTRO




