
 
 

任吃点心 

ALL YOU CAN EAT DIM SUM 
 

750 per person 
(Monday-Friday) 

 
   

 
900 per person 

(Saturday-Sunday) 
Includes 1 bowl of: 

Abalone Taiwan with Shredded Fish Maw and Crab Meat 

เป๋าฮือ้ไต้หวนัเส้นกระเพาะปลาสดเส้นเนือ้ปนู า้แดง 
鲍鱼蟹肉花胶丝羹 

 

   

 
Soup of the Day (是日例汤) 

ซปุประจ าวนั 
 

   
 

 
Various Selection of Dim Sum 

ติ่มซ านานาชนิด  各式种类 

 
Deep Fried Pork Spare Ribs with Honey Sauce 

ซีโ่ครงหมซูอสน า้ผึง้พิเศษ  鱼露蜜汁肉骨 

 
Deep Fried Fillet of Chicken with Creamy Salad  

ไก่ทอดครีมสลดั  沙侓炸鸡 
able government 

 
“Hong Kong” Style Cabbage Salad 

ย ากะหล ่าปลีสไตล์ฮ่องกง  凉伴包菜 

 
Stir Fried Chinese Cabbage with Minced Garlic 

 ผกัไต้หวนัผดักระเทียม  蒜茸炒白菜 
tax 
 
 

All Pan Fried Homemade Bean Curd with “Shanghai”  
Chili Sauce   

เต้าหู้ โฮมเมดซอสพริกเซีย่งไฮ้  辣汁自制豆腐 
t to 10% service charge and applicable governmentAll prices are in Thai Baht, subject to 10% service charge and applicable government tax 

 
Price is in Thai Baht, subject to 10% service charge and 7% government tax 

 



 
 

Dim Sum all you Selection (精选点心) 

 
Steamed Pork Spare Ribs with XO Sauce 

ซีโ่ครงหมนูึง่ซอสเอ๊กซ์โอ  XO 酱蒸排骨 

 
Steamed Shrimp and Pork Dumplings 

Szechuan style 

เกี๊ยวกุ้งหมนูึง่ซอสเซีย่งไฮ้   四川辣饺子 

 
Steamed Shrimp and Pork Dumplings “Shui Mai” 

ขนมจีบกุ้ง และหม ู  烧卖 

 
Steamed Shrimp and Pork Dumplings 

“Har Kow” 

ฮะเก๋า  虾饺 

 
Steamed Shrimp Balls with Chinese Mayonnaise 

ลกูชิน้กุ้งนึง่น า้สลดั  沙侓炸虾丸 

 
Steamed Fan-Gao ‘Chao Zhou’ Style with Shrimp 

and dried fish topping 

ฝันโกห๋มกูุ้งนึง่หน้าปลาแห้ง   赵州虾粉粿 

 
Steamed Seaweed 

Rolled with Shrimp in Superior Sauce 

สาหร่ายม้วนกุ้งเลิศรส   紫菜鲜虾卷 

 
Steamed Broccoli with Minced Shrimp and Pork Topped with Egg White 

บร็อคโคลี่หน้ากุ้ง  蛋白鲜虾西兰花 

 
Steamed Ham Rolled with Shrimp in Superior Sauce 

ลกูชิน้กุ้งหน้าแฮมน า้แดง  火煺虾卷 

 
Duck Feet Roll with Egg Noodles 

ขาเป็ดม้วนบะหมี่หยกนึง่  鴨脚扎 

 
Steamed Shrimp Fungoh 

“Hong Kong” Style 
ฝันโก๋ฮ่องกง  港式蒸鲜虾粉粿 

 

Steamed Shrimp with Spicy Sauce 

กุ้งหางหงษ์สามรส   泰辣汁蒸风尾虾 l 

 

l Mixed Vegetables Dumplings Soup 

Pเกี๊ยวน า้ผกั 素饺子汤 



 
Dim Sum Selection (精选点心) 

 
Steamed Sticky Rice with Lotus Leaves 

ข้าวเหนียวห่อใบบวั   糯米鸡 

 
Deep Fried Wanton with Mayonnaise 

เกี๊ยวกรอบกุ้งหม ู 沙侓炸云吞 

 
Deep Fried Roasted Duck Spring Rolls 

เปาะเป๊ียะทอดไส้เป็ดหน่อไม้เห็ดหอม  烧鸭春卷 

 
Bean Curd Skin Rolled with Asparagus and Shrimp 

ฟองเต้าหู้ ม้วนกุ้งเยื่อไผ่หน่อไม้ฝร่ังเห็ดหอม  蒸腐皮芦笋虾卷 

 
Deep Fried Shrimp Paste 

Rolled with Delicious Bean Curd 

ฟองเต้าหู้ทรงเคร่ืองทอด   腐皮虾卷 

 
Pan Fried Chive and Shrimp Dumplings 

กยุฉ่ายเจี๋ยน   韭菜饺 

 
Pan Fried Turnip Pudding 

ขนมผกักาดทอด   萝卜糕 

 
Deep Fried Taro Filled with Roasted Pork 

เผือกสอดไส้หมแูดง  芋角 

 
Steamed Barbecued Pork Buns 

ซาลาเปาหมแูดง   叉烧包 

 
Steamed / Deep Fried Cream Custard Bun 

ซาลาเปาไส้ครีมนึง่ / ทอด  蒸/炸奶皇 

 
Steamed Minced Bork, Mushroom and Salted Eggs Buns 

ซาลาเปาหมสูบัไข่เค็มเห็ดหอมกนุเชียง  猪肉咸蛋王包 

 

Dessert (甜品) 

 
Chilled Black Jelly with Ginkgo Nuts 

เฉาก๊วยแปะก๊วยเย็น仙草白果冻 
 

Chilled Tapioca with Cantaloupe in Coconut Milk 

สาคูแคนตาลปูเยน็冻椰汁蜜瓜西米 


