Honey Trip Belgian Tripel '

~ o CERVELA
) () ) () (s i
ABV IBU COR Ingredientes
Mostura A ﬁ,'] ku Malte Pllsan
o 02kg | Maite Cara Gold
64 c . min 05kg | MelSilvestre
z o ¢ ‘ l o 02kg | Acicar Comum
AGUA AGUA 1 Whirfloc
INCIAL LITROS [AVAGEIM LITROS .
. 70°C o0g | Lipulo Target
ﬂ"ﬂ C ﬂ 1 1L Starter de Levedura
- / Levieck Abbey Ale ou
Fervura 60 min Fermentis BE-256 Abbaye
60’ 30 15 o
| | | ]
| | | |
200 Whirfloc 0.5kg Mel
Target 30g Target 0.2 kg Aciicar
Fermentacio / Maturaciao Envase
2 Primming com
20 70 de acicar por
' ' '\ litro final de cerveja
—~ 15
2 ., \
=
E . 10| TEmMP
. DIAS
0 7 14 15 21




