
2/ DA QUELLE CITTE

4/
5€ - Bibite Bio Galvanina 
7€ - Spritz, Gin Tonic, Americano di Emilio,       
Paloma, Tè alcolico

6€ - Panino con filetto di tonno marinato, 
salsa tonnata, verdure grigliate e basilico 

6€ - Tartare di Fassona con cipolla di 

Tropea, capperi, olive, maionese al parmi-
giano e pane Carasau 

3€ - Gelato Terre d’Arezzo (coppetta di 
gelato con crema al mascarpone profumata 
al vinsanto, savoiardi imbevuti nel caffè e 
cacao amaro in polvere)

6€ - Fregola, cruditè di verdure, spada 
marinato, kefir all’aneto 

7€ - Pasta patate, cozze e linone

EMILIO RIDI AMA E BEVI

3/
5€ - Limonata di Sorrento 
6€ - Paloma, Spritz, Americano, Pink Spritz

DRAFT

1/
BOLLICINE
4€ - Rosè Primadonna
5€ - Bolle Brut 
VINI BIANCHI E ROSÈ
5€ - Fuggi Fuggi Mariottini 
5€ - Attilio Rosè 
VINI ROSSI 
4€ - Baritono Igt Toscana
5€ - Valpolicella Ripasso Superiore

BOLLICINE
5€ - Rosè Brut
5€ - Prosecco Doc Brut 
VINI BIANCHI 
5€ - Traminer Sdricca
5€ - Vermentino Daniella
5€ - Cenaja Rosato Bio 
VINI ROSSI
5€ - La Palazzetta di Sant’Antimo 

LA WINERIA

5€ - Birra agricola artigianale

5/ BIRRIFICIO SAN GIROLAMO

9/ I 3 BICCHIERI

7/
6€ Pulled Pork burger 
Easy  con Salsa BBq
Original con Cipolle caramellate
Hot con Jalapenos e salsa cheddar

CRISPI’S

8/ GLI OSTINATI E I MARINATI

6/ AL FOGHER

11/
2€ - Minisacher
2€ - Crostatine
2€ - Nonnine 
2€ - Cocoretti 
5€ - Tris di assaggi 
5€ - Cantucci e Vinsanto

OFFICINA DEL GUSTO

12/ CREMERIA CECCONI

10/
6€ - Pulled Beef di maremmana (pane 
artigianale, guancia di maremmana sfilaccia-
ta cotta a bassa temperatura e aromatizzata 
al barbeque, con cavolo viola croccante 
condito all'aceto di riso e salsa honey)

6€ - Pulled Porketta  (pane artigianale, 
porchetta della tradizione toscana e salsa 
senapata)

BILLI’S

MENÙ ARCOBALENO

Scansiona il QR code

5€ - Focaccia calda con mortadella
5€ - Focaccia calda con prosciutto crudo
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MARTEDÌ 20 GIUGNO - ORE 18
Arezzo, Fortezza Medicea


