
ユッケジャンラーメン　作り方

フリーズ食品開発株式会社　新潟県柏崎市大字安田 4112-1　お問合せ電話番号 ： 03-5829-6627 （東京支店）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　               受付時間 ： 平日 （土 ・ 日 ・ 祝除く） 10 ～ 12 時 /13 ～ 17 時

ホルモン焼 幸永

①スープと激辛ダレは袋のまま流水（ぬるま湯）で、
　 解凍をして下さい。

②スープを袋から出し、鍋に入れて中火で約3分熱します。
　 ※沸騰したところで市販の生卵を溶いて入れると
　　　 更にお店の味に近づきます

　
③麺を袋から出して冷凍のまま②に入れて下さい。

④更に1分～1分30秒中火で加熱して下さい。

⑤丼に移し激辛ダレをお好みの量入れてお召し上がり下さい。
　　※市販の小葱、ごま、コショウを入れると更に美味しくなります。

　

   　 【 調理時のご注意 】
　　※湯煎解凍する場合は、大きめのお鍋にたっぷり目のお湯で

       袋が完全に浸かる状態で湯煎下さい。  

　　火や鍋肌に直接触れると、袋が溶ける恐れがありますのでご注意下さい。  

　※袋をそのまま電子レンジに入れると中身が漏れる可能性が  

　　ありますので加熱皿の上に置いて加熱して下さい。  

　※加熱後は大変熱くなっております。やけどに十分ご注意下さい。

　　　　　【 保存上のご注意 】
　　　 ※冷凍庫（-18℃以下）で保存して下さい。 

　　※賞味期限はパッケージの裏面に

　　　記載されております。 

　　※一度、解凍されたものを再び凍らせると、 

　　　品質が変わる事がありますのでご注意下さい。 

リピート注文は

コチラ

ごあいさつ
      
この度は、[ユッケジャンラーメン」を      
お買い求め頂きまして誠に有難うございます。      
イベント参加店舗の店主の想いが詰まったメニューを冷凍食品にしてお届けいたします！
2020年はイベント開催を見送りましたが、次回イベントが開催できますよう準備を進めて参ります。
最新情報は公式SNS（Twitter、Facebook、Instagram）にて発信いたしますので、
フォローしていただけると嬉しいです。引き続き、応援よろしくお願い致します。
      
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　激辛グルメ祭り実行委員会　      

※掲載写真は調理済イメージです


