STARTER

cappuccino van witloof en grijze garnalen
en een toastje van notenbrood

met zalm en pompoen tapenade

VOORGERECHT

briekroket met truffel

op een bedje van boerenkool
of

vergezeld met bubbels wildkroketje van everzwijn met
veenbesjes en boschampignons
HOOFDGERECHT

zeebaars met samenspel van seizoensgroenten, pompoenpuree en
een sausje van winterpostelein

filet pur "Romanesco™ met vurige roze peperroom en frieten

NAGERECHT

panna cotta van witte chocolade
en sinaasappelsorbet

vergezeld met koffie

met live muziek van Amani Sax Covers
~RESERVEREN? €500, 14 februari
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