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2023



Menu oparte na
tradycyjnych
polskich
recepturach

Paczki
prezentowe dla
pracownikow i
Gosci

Sale na
wytacznosc

Grzaniec
na powitanie
/W cenie menu/

Swiateczne
dekoracjei
muzyka w tle




SZANOWNI PANSTWO

Nieuchronnie zbliza sie najpiekniejszy okres w roku - Swieta
Bozego Narodzenia. Swigtecznie udekorowany stét,
polskie koledy w tle, unoszacy sie w powietrzu zapach
pomaranczy, cynamonu i piernikéw tworza razem wyjatkowa,
niepowtarzalng atmosfere. Nieodzownym elementem Swiat
sq wigilijne spotkania dla firm, ktére stanowia idealny
moment do ztozenia podziekowan pracownikom
za miniony rok, a takze jego podsumowania.

Wobec powyzszego mamy ogromng przyjemnos$¢ przedstawié
Panstwu oferte wigilijng Hotelu Vivaldi**** na rok 2023.
Zaproponowane nizej menu zostaty przygotowane przez

Szefa Kuchni uwzgledniajac liczne sugestie i opinie naszych
GosSci. Mamy nadzieje, ze nasza oferta spotka sie z Panstwa
zainteresowaniem i juz wkrotce bedziemy mieli
przyjemnos¢ Panstwa goscic.



ZUPA

Barszcz czerwony na zakwasie / krokiet z kapustg kiszong wtasnej
produkgji i grzybami
DANIE GEOWNE
1,5 porgji/os.

Filet z karpia /sos z suszonych grzybow
Pieczen z karkéwki /sos rozmarynowy

M E N U Pierogi z kapustg i grzybami / okrasa (VEGE)
DODATKI

e Modra kapusta gotowana w czerwonym winie
W o r m I e Buraki karmelizowane w miodzie

Ziemniaki gotowane z koperkiem

bufetu (o

169 PLN/QS.* ZIMNY BUFET

; ) 1,5 porcji/os.
min. 15 oséb

Sledz w émietanie / jabtko / cebula
Dorsz / wtoszczyzna / sos pomidorowy
Pasztet z zurawing / chutney z gruszki

Satatka warzywna / jajko
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Sernik tradycyjny
Makowiec z bakaliami

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybor aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny s cenami brutto i zawieraja podatek VAT
10% optata za obstuge kelnerska doliczana jest do rachunku przy obstudze grup 8

osobowych i wiekszych.



MENU

w formie
bufetu

225 PLN/os.*
min. 15 oséb

ZUPA

Barszcz czerwony na zakwasie / krokiet z kapusta kiszong wtasnej
produkgji i grzybami
Zupa z grzybow lesnych / tazanki / oliwa truflowa

DANIE GLOWNE
1,5 porcji/os.

Filet z karpia / sos z suszonych grzybéw
Filet z dorsza / sos Smietanowy z porem
Pieczen z karkéwki / sos rozmarynowy
Pierogi z kapusta i grzybami /okrasa (VEGE)

DODATKI

Modra kapusta gotowana w czerwonym winie
Buraki zasmazane z chrzanem
Ryz jasnimowy
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka

ZIMNY BUFET
2 porcje/os.

Sledz w émietanie / jabtko / cebula
Terrina rybna / zielone warzywa
Dorsz / wtoszczyzna / sospomidorowy
Pasztet z zurawina/chutney z gruszki
Rostbef wotowy/konfutura z czerwonej cebuli
Satatka warzywna/ jajko
Carpaccio z buraka/ ser kozi / orzechy / miéd
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makowiec z bakaliami
Sernik tradycyjny

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybér aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT
10% optata za obstuge kelnerska doliczana jest do rachunku przy obstudze grup 8

osobowych i wiekszych.



MENU

na
platerach

SERWOWANE “W STOL”
249 PLN/os.*

ZUPA

Barszcz czerwony na zakwa5|e / kroklet z kapusta kiszong wtasnej
produkgcji i grzybami
Zupa z grzybow lesnych / tazanki / oliwa truflowa

DANIE GLOWNE
2 porcje/os.

Filet z karpia / sos z suszonych grzybéw
Filet z dorsza / sos kaparowy
Udko z kaczki / sos majerankowy
Pierogi z kapusta i grzybami / okrasa (VEGE)

DODATKI

Modra kapusta gotowana w czerownym winie
Buraki zasmazane z chrzanem
Kulebiak z kapusta i grzybami

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka
Ryz jaséminowy

ZIMNY BUFET
2 porcje/os.

Sledz w émietanie / jabtko / cebula
Terrina rybna / zielone warzywa
Dorsz / wtoszczyzna / sos pomidorowy
Pasztet z zurawing / chutney z gruszki
Pieczony rostbef / konfitura z czerwonej cebuli
Satatka warzywna / jajko
Carpaccio z buraka / ser kozi / orzechy / miéd
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makowiec z bakaliami
Sernik tradycyjny
Tarta cyrynowa z beza wtoska

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryna i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybér aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny s cenami brutto i zawieraja podatek VAT

10% optata za obstuge kelnerska doliczana jest do rachunku przy obstudze grup 8
osobowych i wiekszych.




MENU

na
platerach

SERWOWANE “W STOL"
289 PLN/os.*

ZUPA
Barszcz czerwony na zakwasie / krokiet z kapustg kiszong wtasnej
produkgji i ?rzybami
Zupa z grzybéw lesnych /tazanki / oliwa truflowa

DANIE GLOWNE
2,5 porcji /os.

Filet z karpia / sos z suszonych grzybéw
Filet z pstraga tososiowego (Gospodarstwo Rybackie Zielenica)
Pieczen z karkéwki / sos rozmarynowy
Udko z kaczki / sos majerankowy
Pierogi z kapusta i grzybami / okrasa (VEGE)

DODATKI

Suréwka z selera z rodzynkami i orzechami
Warzywa gotowane na parze
Modra kapusta gotowana w czerwonym winie
Buraki karmelizowane w miodzie
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kopytka
Kulebiak z kapusta i grzybami

ZIMNY BUFET
2,5 porcji /os.

Sledz w $émietanie / jabtko / cebula
Terrina rybna / zielone warzywa
Dorsz / wtoszczyzna / sos pomidorowy
Pasztet z zurawing / chutnej z gruszki
Karkéwka z czosnkiem / sos chrzanowy
Pieczony rostbef / konfitura z czerwonej cebuli
Satatka warzywna / jajko
Carpaccio z buraka / ser kozi / orzechy / miéd
Pieczywo / masto smakowe

DESER

Makowiec z bakaliami
Sernik tradycyjny
Tarta cytrynowa z bezg wtoska

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy, woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybor aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny s cenami brutto i zawierajg podatek VAT

10% optata za obstuge kelnerska doliczana jest do rachunku przy obstudze grup 8
osobowych i wiekszych.




MENU

serwowane

SKROCONE
(wybér dania gtownego)
165 PLN/os.*
do 15 oséb

ZUPA

Barszcz czerwony na zakwasie / krokiet z kapusta kiszong
wtasnej produkgcji i grzybami

DANIE GLOWNE

Smazony filet z pstraga tososiowego / czarna soczewica / sos
z kiszonego ogorka

lub

Zraz wotowy / kopytka pietruszkowe / modra kapusta

gotowana w czerwonym winie / sos rozmarynowy

lub

Pierogi z kapusta i grzybami / szpinak / sos z suszonych

grzybéw (VEGE)

DESER
Sernik tradycyjny

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy
Woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybér aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny sq cenami brutto i zawieraja podatek VAT

10% optata za obstuge kelnerska doliczana jest do rachunku przy obstudze grup 8
osobowych i wiekszych.




PRZYSTAWKA

tosos gravlax / creme fraiche / ogérek / imbir
ZUPA

Barszcz czerwony na zakwasie / krokiet z kapusta kiszong
wtasnej produkgji i grzybami
lub

M E N U Zupa z grzybow lesnych / tazanki / oliwa truflowa
DANIE GEOWNE

s e rw o w a n e Karp smazony / ziemniaki puree kapusta kiszona wtasnej

produkgji / sos grzybowy

SKROCONE b
(wybor zupy, dania gtéwnego | Zraz wotowy / kopytka pietruszkowe / modra kapusta

gotowana w czerwonym winie / sos rozmarynowy

deseru) lub
210 PLN/os.* Pierogi z kapusta i grzybami / szpinak / sos z suszonych
do 15 oséb grzybéw (VEGE)
DESER

Sernik tradycyjny
lub
Brownie czekoladowe / pralina orzechowa / lody
Smietankowe / zel z brandy

NAPOJE

Kompot z suszu owocowego
Sok owocowy
Woda z cytryng i mieta
Swiezo parzona kawa
Wybér aromatycznych herbat

* Wszystkie podane ceny s cenami brutto i zawieraja podatek VAT
10% optata za obstuge kelnerska doliczana jest do rachunku przy obstudze grup 8

osobowych i wiekszych.



Paczki Swigteczne dla pracownikéw to doskonaty sposéb na
okazanie wdziecznosci za ich zaangazowanie i efektywnosé w
ostatnich miesigcach. Odpowiednio dobrane i przygotowane
paczki Swigteczne mogg wzmacniaé¢ poczucie przynaleznosci
do zespotu, a takze promowac marke poza miejscem pracy.

°®
Pa Cz kl Majac to na uwadze, przygotowaliSmy paczki Swiateczne,

ktére beda mitym gestem w tym wyjatkowym czasie.

Ich zawarto$¢ mozemy dostosowaé do Panstwa oczekiwan
p r e z e n o W e lub preferencji osoby, ktéra ma zosta¢ obdarowana.

Paczki posiadajg wiele Swigtecznych akcentéw i s gustownie

zapakowane w karton, ktéry utatwia transport.

W zestawie moga znalez¢ sie nasze, domowe przetwory jak
np.: mus z biatej czekolady, marynowane grzybki, konfitury
jak i klasyczne czekoladki, swiateczna, aromatyczna herbata
czy eleganckie wino.

Proponujemy przyktadowe zestawy w cenie 129zt i 169zt
brutto.

* Wszystkie podane ceny s cenami brutto i zawieraja podatek VAT



W TROSCE
O NASZYCH GOSCI

W trakcie sktadania zamowienia uprzejmie prosimy
o przekazanie informacji dotyczacych alergii,
diety, czy nietolerancji pokarmowych
uczestnikéw spotkania.



ZAPRASZAMY
DO KONTAKTU

X

VIVALDI

HOTEL
* ok ok ok

Rezerwacje:
Wz gastronomia@vivaldi.pl
R 618588130
www.vivaldi.pl/poznan



