
CONDADO DE SAN MATEO

Guía para elimiar 
plástico en tiendas Boba

Tiendas de Boba a lo largo de toda la Bahía han cambiado exitosamente sus vasos, popotes y otros 
utensilios de comida a base de fibra natural o reutilizables para ser más sustentables.

¡Vea lo que están haciendo otras tiendas de Boba!

•	Venden vasos de boba reutilizables (con marca), estos vienen con tapa y 
popote reutilizables. 

•	Los clientes reciben un descuento cuando traen su vaso boba o popote.
•	Invirtió en objetos reutilizables para elementos especiales del menú de fin 

de semana: bandejas de acero inoxidable con papel, lo que le ahorra a la 
empresa $3,302 cada año.

Nano’s Ohana | Half Moon Bay, CA

iTea | Gong Cha | Alameda, CA

•	Eliminaron vasos plásticos y ahora utilizan vasos de fibra para boba.
•	Reemplazaron popotes de plástico por pajitas de fibra.

•	Sirven boba en jarros de vidrio con papotes reutilizables cuando el cliente 
consume en el lugar.

•	Sirven agua en vasos de plástico reutilizables.
•	Ofrecen descuentos para traer su propio vaso y son muy visibles para todos 

los clientes.
•	Desarrolló un Bubble Straw Club con Girl Scout Troop 60016. Los clientes 

reciben un boba gratis después de traer su propia pajita reutilizable 15 veces.
•	Vende pajitas de acero inoxidable y vasos de boba reutilizables en la cafetería.

Teaspoon | Palo Alto, CA
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•	Entregan bebidas en jarros de vidrio reutilizables.
•	Usan canastos reutilizables, utensilios y señalización llamativa para informar 

a sus clientes.
•	Promueve consumir dentro de su local, esto eleva la experiencia en el café 

a un evento memorable, envés de recoger y olvidar. No olvide, ¡multitudes 
atraen multitudes!

•	Utilizan tapas reutilizables en lugar de un sello plástico.

Mr. Green Bubble Tea | Menlo Park, CA



¿Necesitas ayuda?
Comuníquese con el nuestro equipo que lo ayudara a transicionar a cosas reutilizables y a diseñar un modelo de utensilios alimentarios 
reutilizables personalizado para su negocio. Empieza con una consulta en persona gratuita de 30 minutos para implementar estos cambios 
para el futuro del planeta.

Las empresas pueden ser elegibles para recibir fondos para comprar utensilios de comida reutilizables (doble de dinero para dueños de 
negocios que son latinos, minorías, afroamericanos, mujeres y LGBTQIA+ ).

Use vasos de fibra natural

•	 Los vasos de fibra natural (papel, caña de azúcar, etc.) con las 
mismas dimensiones a los vasos de plástico que está utilizando 
actualmente, pueden ser usados con su maquinaria existente. 
Pruebe con diferentes vasos de fibra para encontrar el que 
mejor se adapte.

•	 Es posible que el sello de plástico no selle igual, pero capacite 
a su personal para que le indique al consumidor que sean más 
cuidadoso para evitar que se rompa el sello. Haga un letrero 
para recordarle a su personal y consumidores que solo agite 
suavemente.

•	 Considere usar una tapa separada y desmontable que encaje 
perfectamente en el vaso de fibra en lugar de un sello de 
plástico.

Reduzca los artículos de un solo uso para llevar 
(to-go) 

•	 Fomente el uso de reutilizables con tarjetas para compradores 
frecuentes: “¡La visita #10 con su taza reutilizable se gana una 
bebida gratis!”.

•	 Permita que los clientes traigan sus propios vasos y recipientes 
reutilizables, ofrezca un descuento cuando lo hagan y anuncie al 
consumidor.

•	 Proporcionar vertido sin contacto. Asegúrese de usar un 
dispensador boba y una operación que no permita el contacto 
entre el utensilio de vertido y el borde del recipiente de bebida 
reutilizable del consumidor.

•	 Recuerda dar solo artículos accesorios desechables (por ejemplo, 
pajitas, utensilios, agitadores, etc.) solo cuando lo solicite el 
cliente o siempre individuales.

Reduzca los artículos de un solo uso para cenar  
en el lugar

•	 Compre vasos o jarros reutilizables y pajitas reutilizables para 
quien consume dentro del local.

•	 Fomentar las comidas en el lugar y los utensilios de cocina 
reutilizables para evitar el uso de costosos utensilios de cocina 
desechables.

•	 Si tiene espacio para que los invitados disfruten de una comida 
en el lugar, considere aplicar una pequeña tarifa para vasos 
y recipientes de un solo uso. Esto ayuda a incentivar a los 
clientes a cenar en el lugar para evitar la tarifa. Las tarifas 
suelen ser entre $0,25 y $0,50 por taza/recipiente.

•	 Compre tinas y carritos de autobús para recolectar artículos 
reutilizables en el comedor.

•	 Publique letreros claros de participación del cliente como 
“Dejar platos usados ​​​​aquí” y “Saque solo lo que necesita”.

•	 Compre canastos reutilizables fáciles para lavar.

Consejos para eliminar el plástico en su Boba Shop:

¡Los reutilizables son seguros!
Los Servicios de Salud Ambiental del Condado, de acuerdo con los Centros para el Control y la Prevención de Enfermedades, 
permiten usar utensilios de cocina reutilizables durante la pandemia de COVID-19 cuando se lavan, enjuagan y desinfectan 
adecuadamente. La Oficina de Sostenibilidad del Condado fomenta el uso de recipientes para alimentos reutilizables siempre que 
sea posible para reducir costos, desperdicios/basura y mejorar experiencia de cena.

         www.smcsustainability.org/food-ware                              foodware@smcgov.org                              (888) 442-2666

Use 
señalización 
para ayudar 
a promover 
el cambio a 
reutilizables 
en tu tienda 
boba a los 
consumidores.
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